
P E R  C O M I N C I A R E

Uovo Livornese al ”contrario”
bruscandoli, carletti e pancetta

24

Carpaccio di manzo Selezione Damini
ortaggi marinati e chips di parmigiano

28

Ortaggi primaverili appena scottati e crema di ortiche

22

Selezione di pesce crudo
scampi, gamberi rossi, branzino

32

Tartare di tonno rosso
avocado e fagioli di soia

32

P R I M A  P O R T A T A

Crema di piselli 
con calamaretti cacciaroli e fave

28

Gnocchetti alle erbette
con asparagi e ragout di corte

30

Spaghetti di Gragnano alle cappe della laguna 

32

Mezzi paccheri dell’orto e ricotta affumicata di pecora

28



S E C O N D A  P O R T A T A

D E S S E R T

Millefoglie
crema chantilly e frutti di bosco

18

Panna cotta in tre modi

18

Bavarese ai quattro cioccolati

18

Insalata di frutta
sorbetto al mandarino

18

Filetto di branzino
servito con zucchine, carciofi e ortiche

38

Anguilla leggermente affumicata
insalatina di misticanze, mandorle e mela verde

38

Tagliata di rib eye accompagnata da verdure infornate

38

Coscia di faraona arrostita
servita con patate ed erbette ripassate

32

Hummus di ceci al basilico
accompagnato da vegetali

28



Informiamo la nostra gentile clientela che i nostri piatti possono contenere particolari ingredienti,
causa di reazioni allergiche o non compatibili con diete. Vi invitiamo pertanto a segnalare al
cameriere eventuali allergie e a consultare l’apposita tabella degli ingredienti. Reg. CE 1169/2011 
Inoltre, vi comunichiamo che in questo ristorante vengono utilizzate materie prime di stagione, le
quali vengono sottoposte ad un congelamento all’origine in maniera da preservare invariate le
proprie qualità organolettiche. 

 @palazzinagrassi 

Senza lattosio

Senza glutine

Piatto vegano


