
UN PIATTO A SCELTA PER OGNI SEZIONE € 60  

Cotoletta di Vitello finissima
 e verdure grigliate

Hamburger di Manzo 
 “Selezione Damini” e french fries

Burger di Tonno Rosso 
  e spinacetti saltati

Ortaggi appena scottati
 su crema di castagne al fumo

l'Uovo
Strapazzato 
 -  con gamberi e spinacetti

 

 - con formaggio e verdure

in Camicia 
 -  con salsa olandese e salmone affumicato
 -  con salsa olandese e bacon croccante

all’Occhio

i Nostri Classici
Mezzo Pacchero Cacio e Pepe 

@palazzinagrassi #palazzinathebrunch

palazzinagrassi.com

Focaccina 
con pomodoro San Marzano,

mozzarella e crudo di Parma San Ilario

Avocado Toast 
 con avocado e formaggio Asiago

Battuta di Manzo 
 al coltello “Selezione Damini”

Tartare di Tonno Rosso 
 con dadolata di avocado

Salmone Affumicato 
 piccoli ortaggi e insalata di patate

Piccoli Sfizi

Insalata di Frutta 

Pancakes 
 alla banana caramellata

Tenerina al Cioccolato 
 con cioccolato fondente Guanaja

 e sorbetto del giorno

la Nostra Granola 
 Yogurt magro al latte di fieno e

frutti di bosco

Cheesecake 
 alle fragole e frutto della passione

Dolci

THE  P LACE  TO  TAST E

 Pane Bianco e Integrale
Piccoli Croissant Farciti

Burro Fresco
Selezione Di Confetture

il Cestino Del Pane 

 Espresso
Caffè Americano

Cappuccino
Tè e infusi

Spremuta di arancia, limone, pompelmo

Caffetteria 

 ogni Domenica dalle 12 alle 15

- con tartufo nero e fonduta di parmigiano

Prosecco e succo di fragola

Sunday Cocktails
Rossini 15 

Italicus, succo di bergamotto, Prosecco
Bergamotto Spritz 15 

Succo di pomodoro, vodka, condimenti
Bloody Mary 15 

Champagne, creme di Cassis 
Kir Royal

Champagne, Gin, succo di limone 
French75

25 

25 

 di Frutta e Verdure 
Centrifughe 12 

Bicchiere di Champagne 25 

Vodka, succo di arancio
Screwdriver 15 



ONE DISH FOR EACH SECTION  € 60  

Veal cutlet 
 and grilled vegetables

Beef Hamburger 
 “Damini” selection with french fries

Red Tuna Burger 
  with scattered spinach

Freshly scalded Vegetables 
 on chestnut cream

Eggs
Scrambled 
 -  with shrimps and baby spinach

 - with black truffle and parmesan fondue 

- with cheese and vegetables

Poached 

 -  with hollandese sauce and smoked salmon
 -  with hollandese sauce and crunchy bacon  

Fried

Our Classics
Pacchero pasta Cheese&pepper 

Small Focaccia 
with San Marzano tomatoes,

mozzarella and Parma San llario Ham

Avocado Toast 
 With avocado and Asiago cheese

Beef tartare 
 special selection from “Damini” butchery

Red Tuna Tartare 
 with diced avocado

Smocked Salmon 
 potatoes and small vegetables salad

Small Bites

Fruit Salad 

Pancakes 
 with caramelized banana

Chocolate Cake 
 with black Guanaja chocolate

 with sorbet of the day

Home made Granola 
 low fat Yogurt with hay milk

and wild berries

Cheesecake 
 with strawberries and passion fruit

Desserts

THE  P LACE  TO  TAST E

 White and wholemeal bread
                    Small stuffed Croissant

Fresh butter
 Jams selections

Bread Basket 

 Espresso
Filtered coffee

Cappuccino
Teas and infusions

Orange, lemon, graprefruit freshly squeezed juice

Cafeteria 

18 

25 

13 

 
12 

every Sunday from 12pm to 3pm

@palazzinagrassi #palazzinathebrunch

palazzinagrassi.com

Prosecco, fresh strawberry juice 

Sunday Cocktails
Rossini 15 

Italicus, bergamot juice, Prosecco 
Bergamotto Spritz 15 

Tomato Juice vodka and dressings
Bloody Mary 15 

Champagne, creme di Cassis 
Kir Royal

Champagne, Gin, lemon juice 
French75

25 

25 

Fruit&vegatbles
Fresh juices 12 

Glass of champagne 25 

Vodka, orange Juice 
Screwdriver 15 


